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Uluru 

Zöldborsóropogós, pácolt tőkehalfilé céklamajonézzel  
 

Black Night 

Szójás rákhússal töltött pirog, gyömbéres sütőtökpürével,  

pirított hagymákkal 
 

Ivory 

Kacsamell pikáns barackkal, cukkini macokkal 
 

Meggyes „sörbet”  
 

Green Zone 

Fűszeres mézzel fényezett császárszalonna karottával,  

forrázott salátával 
 

Double Check 

Mogyorós hátszín rizsropogóssal  
 

Midnight Express 

Kávés pralinékrém, csokis brownie, szilva  

 
 

   Szabó György   Ali Rawech Szami  

         Séf       Sörkészítő mester 

 

 


